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黄曲霉毒素的主要来源
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 黄曲霉毒素是生长在食物及饲文明礼仪手抄报料中的黄曲霉和寄生曲霉代谢的一组化学结构类
似的产物，特曲霉也能产生黄曲霉毒素，但产量较少。黄曲霉毒素是一种毒性极感恩老师辛苦短
句强的剧毒物质，对人及动物肝脏组织有破坏作用，严重时，可导致肝癌甚至死亡。在天然污染

的食品中以黄cba什么时候开始曲霉毒素B1最为多见，其毒性和致癌性也最强。

 黄曲霉毒素存在于土壤、动植物、各种坚果，特别是花生和核桃中。在大豆、稻谷、玉米、通
心粉、调味品、牛奶、奶制品、食用油等制品中也经常发现黄曲霉毒素。一般在热带和亚热带地
区，食品中黄曲霉毒素的检出率比较高。在中国，产生黄曲霉毒素的产毒菌种主要为黄曲霉。19
80年测定了从17战略分析个省粮食中分离的黄曲霉1660株，广西地区的产毒黄曲霉最多检出率为

58%。总的分布情况为：华中、华南、华北产毒株多，产毒量也大;东北、西北地区较少。

 黄曲霉毒素是黄曲霉、寄生曲霉等产生的代谢产物。当粮食未能及时晒干及储藏不当时，往往
容易被黄曲霉或寄生曲霉污染而产生此类毒素。一般可以通过黄曲霉毒素测定仪就能测定出来。

 今天https时间规划局影评://www.882682.com/的小编对关于黄曲霉毒素的主要来源的一些相关
知识进行了简单的介绍，对于如何去除食品中的黄曲霉毒素以及其他
食品污染小知识还请了解更多食品安全知识，希望对您有所帮助。
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