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学校食品安全责任制度 

 

篇一：以校长为第一责任人的学校食堂食品安全责任制 

三口镇中心小学食堂食品安全责任制 

第一条 为加强学校食品卫生管理，有效控制学校食物中毒及其它食源性疾患的发生，保障师生员工身体健康，根
据《中华人民共和国食品卫生法》和《学校食堂与学生集体用餐卫生管理规定》，结合学校实际，制定本办法。 
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第二条 学校校长为学校食堂食品卫生安全管理工作第一责任人。校领导应把食品卫生安全工作列入学校重要议事
日程，定期召开会议，专题研究食品卫生安全工作，建立健全各级管理责任制和责任追究制。 

主管校领导对卫生行政部门或教育行政部门提出的整改意见，必须及时完成相关部门进行全面整改。 

第三条 后勤部门在主管校领导的领导下，全面负责全校食堂食品卫生安全管理工作。学校设立专、兼职食品卫生
监督管理人员，具体负责监督检查学校食品卫生安全，以及相关政策、措施及制度的落实，履行监督检查的职能。
 

第四条 学校保卫部门应对食堂等易发生食品卫生安全事故的场所加强安全保卫工作，严禁非相关岗位人员进入食
堂的食品加工操作间及食品原料存入间等，严防投毒事件的发生，确保学生用餐安全。 

第五条 学校以多种形式对学生进行宣传教育，教育学生不买街头无照、无证商贩出售的食品，不食用来历不明的
可疑食物，增强学生食品卫生安全意识和自我保护能力。 

第六条 学校食堂应取得卫生许可证方可营业：校内饮食从业人员必须经过培训，体检合格后方能持证上岗。学校
要定期对相关人员进行食品卫生法律知识的培训。 

第七条 发生食物中毒或其他食源性疾患事件，主管校领导应立即到现场进行指挥，组织抢救，防止事态扩大，并
及时向卫生行政部门和教育行政部门报告，积极配合有关部门进行调查、处理。 

第八条 对于饮食工作各级责任人员违反规定，不履行或者不正确履行其各自职责，造成就餐者身体损害甚至生命
危险的，按照有关规定追究相关人员的法律责任。 

第九条 对下列人员有下列情形之一的，追究其相关责任： 

(一)有下列情形之一者，追究食堂负责人的责任： 

1、食堂发生严重食物中毒事故并造成人员伤亡； 

2、未建立食品卫生负责制或未设立专职或兼职食品卫生管理人员； 

3、未建立食品卫生安全管理制度或管理制度不落实； 

4、食堂未取得卫生许可证而从事经营活动。 

(二)有下列情形之一者，追究食堂负责人及监督员的责任： 

1、未按照学校食品卫生安全管理制度对食堂食品卫生安全进行检查，或检查次数、纠正力度达不到要求而出现问
题的； 

2、对食堂食品卫生安全检查出的隐患整改不力造成严重后果的； 

3、不主动配合上级卫生主管部门检查，有失职行为的； 

4、未及时传达上级卫生主管部门的有关政策及工作要求，造成不良影响的； 

5、对员工未进行食品卫生安全知识培训、考核的。 

（三）有下列情形之一者，追究食堂负责人的责任： 

1、不主动配合饮食中心及业务部对食堂食品卫生安全进行管理与检查、自查的； 

2、在食堂食品卫生安全管理过程中发现食堂有违反规定的行为而不予以及时纠正、制止的。 
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3、不及时传达上级有关食品卫生安全政策和相关规定，造成工作出现失误的； 

4、食堂发生食品卫生安全问题不及时上报上级主管领导的； 

5、食堂发生食品卫生安全问题未采取措施，或措施不力造成严重后果的； 

6、食堂发生食物中毒事故并造成严重后果的。 

(四)有下列情形之一者，追究物供部负责人及配送员的责任： 

1、不按卫生部门要求对供货方进行索证的：或采购无有效许可证的食物： 

2、把积压食品和过期食品、三无食品推销给食堂的： 

3、把腐烂变质、不合格产品搭配给食堂的。 

(五)、有下列情形之一者，追究食堂保管员的责任： 

1、对食品验收不把关造成不良后果的； 

2、对库存食物不检查造成积压或过期、变质的； 

3、让食堂使用过期、变质的不合格食品的。 

(六)有下列情形之一者，追究食堂厨师、服务员的责任： 

1、使用、加工、出售腐烂、变质、过期的食品： 

2、发现食品原料有问题不上报经理或主管部门，造成不良后果的； 

3、食堂发生食物中毒事故并造成严重后果的： 

4、未办理健康证上岗的。 

第十条 责任及处分 

(一)处分原则 

1、由于工作不负责任、经营不符合卫生标准的食品，造成食物中毒事故或者其他食源性疾患，给学校和就餐者造
成一定的损害或不良后果的，给予直接责任人记大过及其以下处分，并责令该饮食部门停止生产、经营，销毁导致
食物中毒或其他食源性疾患的食品。 

2、工作严重不负责任、经营不符合卫生标准的食品，造成严重食物中毒事故或者其他严重食源性疾患，对人体健
康造成严重危害，给学校和就餐者造成严重损害或严重不良后果的，给予直接责任人撤职及其以上处分。生产经营
的食品中掺入有毒、有害的非食品原料，构成犯罪的，报司法部门依法追究其刑事责任。 

3、未取得卫生许可证或者伪造卫生许可证和未取得健康证明而从事食品生产经营的，食品生产经营过程不符合卫
生要求的，或者对患有疾病不得接触直接入口食品的生产经营人员，不按规定调离、拒不改正或者有其他严重情节
的，分别给予警告、取缔其在校内的一切经营活动。 

(二)处分种类 
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学校在编人员违反本办法的应分别给予警告、记过、记大过、撤职、开除留用察看、开除等处分：造成严重食物中
毒事故构成犯罪的，移送司法机关处理。 

第十一条 责任追究程序 

一旦发生食品卫生安全事故，由学校组织相关负责人进行调查并写出事故调查报告，提出初步处理意见，报总务处
、校长室等有关部门依据相关规定追究有关责任人的责任。 

第十二条 本办法由总务处负责解释 

第十三条 本办法经校长办公会议审议通过，同样适用于本镇内各公民办学校，自公布之日起施行。 

三口镇中心小学 

二O一二年九月一日 

篇二：学校食品安全管理制度 

食品安全管理制度 

为切实加强我校食品安全管理，确保在校师生的饮食安全，制定了以下十一个有关学校食品安全管理制度，同时重
申以下管理意见。 

一、严格执行《食品安全法》、《学校食堂与学生集体用餐卫生管理规定》，学校食堂必须取得卫生许可证后方可
经营。 

二、食品从业人员每年体检一次身体，持有效的健康证和培训合格证后方可上岗，上岗时必须穿戴整洁的工作衣帽
，保持个人卫生。 

三、建立食品原料进货查验制度，禁止采购无卫生许可证、无健康证商贩提供的食品；无商品标签或超过保存期限
等“三无”的食品；未经有关部门检疫、不合格 

的畜禽肉类制品；腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、混有异物的食品及其它不符合卫生要求的食品。 

四、设立独立的食品库房，库内食品要分类存放，摆放整齐，做到先进先出，防止超期变质。 

五、食品的保存、清洗、切配过程要做到生熟分开，冰柜、用具、容器应有生熟标记，不得使用塑料容器盛放熟食
品。 

六、食品的营养要搭配合理，符合学生生长发育的需求。 

七、厨师操作前要对食品、半成品的质量严格检查，对不符合烧煮、烹调要求的食品不准进行烹调加工。烧煮时，
应将食品上下翻动，使食品各部位都能受热，防止食物中毒事故的发生。 

八、公共餐具必须经过严格的清洗消毒后方可使用。 
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九、学校每餐、每样食品按要求进行留样，分别留足100g盛放在己消毒的留样盒中，标明留样时期、品名、餐次、
留样人后存入冰箱内，并作好留样记录。留样食品必须保留48小时,保存期内未发现食物中毒事件即可倒掉；留样食
品盒应单独存放，不得与其它无关食品 

混放。 

十、工具容器设备要洗净，厨具要摆放整齐。及时冲洗、清扫工作场所，保持环境卫生。 

十一、完善防蝇、防尘、防鼠、防潮设施，定期开展除四害活动。 

2008年2月25日 

篇三：学校食堂食品安全管理制度 

学校食堂食品安全管理制度 

一、严格执行《食品安全法》、《学校食堂与学生集体用餐卫生管理规定》，学校食堂必须取得卫生许可证后方可
经营。 

二、食品从业人员每年体检一次身体，持有效的健康证和培训合格证后方可上岗，上岗时必须穿戴整洁的工作衣帽
，保持个人卫生。 

三、建立食品原料进货查验制度，禁止采购无卫生许可证、无健康证商贩提供的食品；无商品标签或超过保存期限
等“三无”的食品；未经有关部门检疫、不合格的畜禽肉类制品；腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、混有异物的
食品及其它不符合卫生要求的食品。 

四、食品要分类存放，摆放整齐，做到先进先出，防止超期变质。 

五、食品的保存、清洗、切配过程要做到生熟分开，冰柜、用具、容器应有生熟标记，不得使用塑料容器盛放熟食
品。 

六、食品的营养要搭配合理，符合学生生长发育的需求。 

七、厨师操作前要对食品、半成品的质量严格检查，对不符合烧煮、烹调要求的食品不准进行烹调加工。烧煮时，
应将食品上下翻动，使食品各部位都能受热，防止食物中毒事故的发生。 

八、公共餐具必须经过严格的清洗消毒后方可使用。 

九、学校每餐、每样食品按要求进行留样，分别留足盛放在己消毒的留样盒中，标明留样时期、品名、餐次、留样
人后存入冰箱内，并作好留样记录。留样食品必须保留48小 

时,保存期内未发现食物中毒事件即可倒掉；留样食品盒应单独存放，不得与其它无关食品混放。 

十、工具容器设备要洗净，厨具要摆放整齐。及时冲洗、清扫工作场所，保持环境卫生。 

十一、完善防蝇、防尘、防鼠、防潮设施，定期开展除害活动。 
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更多 在线阅览 请访问 https://www.wtabcd.cn/zhishi/list/91_0.html
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